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WI-Fi gratuit
partout dans I'hétel

Nous sommes situé au
2599, boul. Alfred-Nobel
Ville St-Laurent (Québec)
H4S 2G1

pOUCHER, . 1)

Essayez nos
thés incroyables




Petit déjeuner

Le Le Novotel Buffet complet
Continental de luxe Le meilleur painen ville
(minimum 15 personnes)
$14/pers $19/pers $22/pers
« Muffins, Viennoiseries ¢ Pains variés, Bagel « Variété de pains & viennoiseries
* Fruits frais entiers  Saumon fumé * Fruits entiers et salade de fruits
 Café Lavazza, * Fromage a la creme  Fromages
décafeiné * Plateau fromages et * Yogourts
* Thés et tisanes tomates  Céréales
« Jus de fruits « Salade de fruits » Crépes
* Yogourt » Oeufs brouillés
 Café Lavazza, e Pommes de terre
décaféiné  Bacon & saucisse
Ajouter * Thés et tisanes e Café Lavazza, décaféiné
Fruits * Jus de fruits * Thés et tisanes
tranchés « Jus de fruits

et
yogourt
s4/pers

Prix par personne. Prix hors taxes et service e 6




Pauses nourriture (fun!)

Inclus dans toutes les pauses ci- dessous, Café Lavazza, décaféiné, thés et sélection de boissons gazeuses

La Santé

$14/pers
Légumes et trempette,
fruits frais tranchés,
biscuits a l'avoine

Petite pause
$9/pers
Choix de

Barre granola ou
biscuits maison

Le Chocolat
$16/pers
Variété de délices au
chocolat, fruits de
saison avec ganache
& guimauves

Prix par personne. Prix hors taxes et service



Sélection de gauses cafe

Pause Matinale
$6/pers

Café Lavazza,
décaféiné
Thés et tisanes
Jus de fruits

Prix par personne. Prix hors taxes et service

Pause Café
$4/pers

 Café Lavazza,
décaféiné
e Thés et tisanes

Ameliorez votre
Pause café
avec une station
d’Expresso et de
Cappuccino
(pour un maximum
de 2 heures)

Ajouter $4/pers




Salade mesclun

Une salade composée
Construisez votre propre
sandwiche : variété de pain,
jambon, dinde fumée, réti de
boeuf et fromage
Condiments pour sandwiche
Dessert du jour

Café Lavazza, décaféiné,
thés, boissons gazeuses et
eau pétillante

*Commande pour un minimum de 10
personnes (Si moins, le minimum sera
facturé.)*

Prix par personne. Prix hors taxes et service

Le midi

Buffet Sandwich
(minimum 20 personnes)
$3Lpers

Une salade verte
Une salade composée
Sandwiches assortis trois choix
Plateau de fromages
Dessert du jour
Café Lavazza, décaféiné, thés,
boissons gazeuses et eau
pétillante

Salade mesclun

Une salade composée
Quiche

Construisez votre propre
sandwiche : variété de pain,
jambon, dinde fumeée, roti de
boeuf et fromage

Rosette de Lyon
Condiments pour sandwiche
Dessert du jour

Café Lavazza, décaféinég,
thés, boissons gazeuses et
eau pétillante



Servi au restaurant
Salade mesclun ou soupe
Un choix parmi les trois
plats du jour proposés par
le chef

Dessert du jour

Pains assortis

Café Lavazza, décaféinég,
thés, tisanes, boissons
gazeuses et eau pétillante

Prix par personne. Prix hors taxes et service

Le midi

Buffet Affaires
(minimum 20 personnes)
$36/pers

Une Salad verte

Une salades composée
(au choix du Chef)

Deux plats chauds

(au choix du Chef)

Légumes du marché

Riz jasmin ou pommes de
terre

Dessert du jour

Cafe Lavazza, decafeiné,
thés, tisanes, boissons
gazeuses et eau pétillante

Une salade verte
Deux salades composées
(au choix du Chef)

Trois plats chauds (au
choix du Chef)

Légumes du marché

Riz jasmin ou pommes
de terre

Plateau de fromages
Dessert du jour

Café Lavazza, décaféiné,
thés, tisanes, boissons
gazeuses et eau
pétillante



Diner Trois

services
(minimum 20 personnes)
$59/pers

Classique Caesar
Salade d’épinard, canard
fumé, noix de grenoble
caramelisées, vinaigrette
framboise
Mesclun, canneberge,
amandes grillées, fromage
bleu, vinaigrette aux
agrumes
Roquette, mesclun,
pancetta, parmesan,
vinaigrette au miel

ou
Soupe minestrone
Potage courge musquée a
I'érable
Potage de légumes

Prix par personne. Prix hors taxes et service

Sélection du Soir

Diner quatre
services
(minimum 20 personnes)
$64/pers

Poitrine de poulet farcie aux asperges, tomates séchées &
feta

Cotelette de veau avec réduction de porto

Tomahawk de porc Nagano avec une glacage a I'érable et
pomme

Truite arc-en-ciel avec une sauce a la creme, citron et aneth
Cote de beeuf au jus, de la boucherie magnan

Meédaillon de beceuf braisé au cabernet & échalotes
francaises

Tous nos plats sont servis avec légumes et pomme de terre
Dauphinoise

Choix de dessert
Gateau au fromage au caramel salé
Tarte au sucre
Diablotin (mousse trois chocolats)
Tiramisu
Café Lavazza, décaféiné, thés & infusion




Nos forfaits Nourriture:

Forfait
Corporatif
k100

Petit-déjeuner “Bienvenue”
Muffins, vienoisseries, fruits
frais entiers

Café Lavazza, décaféiné, thés
et sélection de jus de fruits
Pause — matin

Café Lavazza, décafeiné, thés
et sélection de jus de fruits
Buffet

Une salade verte

Une salade composée

Deux plats principaux chauds
au choix du Chef

Riz ou pommes de terre et
légumes du jour

Dessert du jour

Café Lavazza, décaféiné, thés
Pause — aprés midi

Café Lavazza, décaféiné,
thés, tisanes, boissons
gazeuses et eau pétillante

Forfait
Affaire
sL7.00

Petit-déjeuner « Bienvenue »
Muffins, viennoiseries, fruits
frais entiers

Café Lavazza, décaféing, thés
et sélection de jus de fruits
Pause — matin

Café Lavazza, décaféiné, thés
et sélection de jus de fruits
Buffet

Une salade verte

Deux salades composées
Deux plats principaux chauds
au choix du Chef

Riz ou pommes de terre et
légumes du jour

Dessert du jour

Café Lavazza, décaféiné,
thés, tisanes, boissons
gazeuses et eau pétillante
Pause — thématique

Prix par personne. Prix hors taxes et service, salle non incluse,

minimum

25 personnes
Forfait

Exécutif
s82.00

Buffet Complet « Le Meilleur
Pain en Ville »

Muffins, viennoiseries, fruits frais
entiers, salade de fruits
Fromages, yogourts, céréales,
ceufs brouillés, pommes de
terre, bacon, saucisses, gaufres
Café Lavazza, décaféiné, thés et
sélection de jus de fruits

Pause — matin

Café Lavazza, décaféiné, thés et
sélection de jus de fruits

Buffet

Une salade verte

Deux salades composées

Trois plats chauds

Riz ou pommes de terre et
légumes du jour

Dessert du jour

Café Lavazza, décaféiné, thés,
tisanes, boissons gazeuses et
eau pétillante

Pause - thématique



Le cocktall

Consommiation banquet,
cocktall
$7/par coupon

Bar ouvert
Une heure
$25
Ajouter quatre canapés
par pers $34

Minimum 30 pers

Canapés au choix du chef. Groupe de 30 et moins au bar; 30 et plus dans le foyer banquet.
Prix par personne. Prix hors taxes et service, open bar, coupon

comprend les boissons de base (speed rail), biere réguliére, vin maison, Q e
boissons gazeuses, jus, eau minérale




Canapés a la douzaine
minimun de 3 douzaines par choix

Verrine de crudités et trempette $32.00 Dz Satay de poulet sauce arachide $32.00 Dz
Brochette de tomate cerise bocconcini
pesto $32.00 Dz Satay de beeuf teriaki $32.00 Dz
Brochette prosciutto & melon $32.00 Dz Quesadilla au poulet $32.00 Dz
Mini rouleau de printemps végétarien $32.00 Dz Dim sum ( Mélange asiatique) $32.00 Dz
Pizza Bruschetta aux tomates cerises $32.00 Dz $42.00 Dz
Tempura de crevettes $45.00 Dz Boeuf Wellington $32.00 Dz
Baluchon de fromage oka, pomme &  IEEPNVVa: $32.00 Dz
miel

$32.00 Dz
Mini quiche florentine / Loraine $32.00 Dz

$32.00 Dz
Spanakopita $32.00 Dz

$36.00 Dz
Bouchée de fromage et pécan $32.00 Dz
Bouchée de pain aux noix, fromage de Bouchée de gateau au fromage $38.00 (2)Dz
chévre & poire $32.00 Dz

Prix hors taxes et service
Hotel Novotel Montréal Aéroport



Carte des vins

Vin Blanc Vin Rouge
Sauvignon Blanc, Tolten by 30 Cabernet Sauvignon, Tolten
Carmen, Chili $ by Carmen, Chili

$40 Pinot Grigio Lumina, Ruffino, Malbec, Mendoza Finca
Italy Flichman, Argentine

Chardonnay, Clos du bolis, Merlot, Woodbridge, California ,
California USA

Sauvignon Blanc , Kim Cabernet Sauvignon, Tom
Crawford, New Zealand Gore, California USA

Prix hors taxes et service
Hétel Novotel Montréal Aéroport




Les suppléments a la carte

« Viennoiseries $15/dz Fromage cheddar ou

* Biscuits $15/dz - Fruits frais tranchés $5 SONERD 2 ,

* Saumon fumé, Bagel .« Brochette de fruits Fromages du Quebec &
et fromage a la avec chocolat $8 HERUEIE e
créme $17/pers . Sélection de yogourts Fruits frais tranchés $5

Crudités & trempette $5
Hummus & pain pita $6

par personne

2.50$
per persomne

Boite a lunch $21
« Sandwich
« Salade, fromage
e Un fruit entier
 Dessert
* Bouteille d'eau
* Ustensiles & serviette

Prix hors taxes et service.
Merci de consommé la bofite a lunch a I’extérieur de ’'H6tel dans un délais e 6
de 4 heures suivant la livraison.



Renseignement important
pour les événements banquets

L’hétel n’autorise pas d’apporter sa propre nourriture. Tous les
aliments et boissons servi dans I'hétel doivent étre fournis par
I'hétel en raison des reglements municipaux et provinciaux. En
raison des reglements de santé et sécurité, I'hétel se doit de
strictement interdire aux invités de sortir tout produit alimentaire
ou boisson suite a un événement.

Tarification, 15% de service sur la nourriture et les boissons
ainsi que les taxes provincial et fédéeral de 14,975%.

L’hétel se réserve le droit de modifier les prix des menus et la
location des salles sans préavis.

Les prix sont garantis pour une période de trente jours a
compter de la date du contrat.

A la signature du contrat, le formulaire de carte de crédit doit
étre complété, une pré-autorisation sera prise de 7 a 10 jours
avant votre événement.







