
	  
	  
	  

H O T 	   B U F F E T 	  
	  
	  

MENU	  CHOICES	  
	  
	  

APPETIZERS	  
	  

Enjoy	  any	  of	  our	  hors	  d’oeuvres	  selected	  dishes	  for	  an	  additional	  $4.95	  per	  person	  
(choice	  of	  any	  3	  served)	  

Zucchini	  Sticks	  -‐	  Portabella	  Wrap	  -‐	  Caprese	  Plate	  (Fresh	  Mozzarella	  &	  Tomato	  
topped	  w/Fresh	  Parsley)	  Buffalo	  Wings	  (Hot,	  Medium	  or	  Mild)	  Mozzarella	  Sticks	  
Jalapeno	  &	  Cheddar	  Cheese	  Sticks	  -‐	  Beef	  Skewers	  Stuffed	  -‐	  Mushrooms	  Eggs	  in	  a	  

Blanket	  
Chicken	  Teriyaki	  Sticks	  -‐	  Tuscany	  Bread	  Pizza	  Squares	  -‐	  Shrimp	  Cocktail	  
(In	  an	  additional	  charge)	  Bruschetta	  -‐	  Veggie	  Wrap	  -‐	  Chicken	  Skewers	  -‐	  

Nachos	  w/Cheese	  Empanadas	  -‐	  Mini	  Tacos	  -‐	  Mini	  Quiches	  -‐	  Mini	  Spinach	  Wrap	  -‐	  
Crab	  Cakes	  -‐	  Grilled	  Skirt	  Steak	  Sticks	  	  -‐	  Beef	  Teriyaki	  Sticks	  Jamaican	  Beef	  

Patties	  
Dumplings	  chicken,	  pork,	  shrimp	  or	  veg.	  Crudite	  &	  Dip	  Sweet	  &	  Sour	  Meatballs	  

	  
	  

ENTREES	  
	  

PASTAS	  
Your	  choice	  of	  pasta	  (penne,	  spaghetti,	  linguini)	  

	  
Pasta	  w/Broccoli,	  Garlic	  &	  Dill	  -‐	  Pasta	  Marinara	  -‐Pasta	  w/Fresh	  Tomato	  &	  Basil	  –	  

Campagnola	  Pasta	  -‐	  Stuffed	  Manicotti	  -‐	  Fettuccini	  Primavera	  –	  
Fettuccini	  Alfredo	  -‐	  Linguine	  w/Clam	  Sauce	  Red	  &	  white	  -‐	  Spaghetti	  Bolognese	  -‐	  

Three	  Color	  Cheese	  Pasta	  Mozzarella,	  cheddar	  &	  parmesan	  –	  
Bowtie	  Pottanesca	  black	  	  &	  green	  olives	  w/mild	  or	  spicy	  Sicilian	  sauce	  –	  

Veggie	  Lasagna	  –	  Meat	  lasagna	  -‐	  Veggie	  Pasta	  -‐	  
Baked	  Zit	  Ziti	  w/Broccoli	  -‐	  Sun	  Dried	  Tomatoes	  &	  Mushrooms	  -‐	  
Spinach	  Ravioli	  -‐	  Cheese	  Ravioli	  -‐	  Chef’s	  Pasta	  Penne	  el	  Amore	  –	  

Penne	  Siciliana	  (spicy)	  -‐	  Penne	  Alla	  Vodka	  -‐	  Penne	  Pesto	  -‐	  Penne	  Carbonara	  –	  
Eggplant	  Rollatini	  -‐	  Eggplant	  di	  Parma	  -‐	  Rigatoni	  Fileto	  de	  Porrado	  –	  
Rigatoni	  w/Spicy	  Cilantro	  pesto	  sauce	  -‐	  Rigatoni	  w/Ricotta	  &	  Peas	  –	  

Tortellini	  w/Pink	  Sauce	  -‐	  Tortellini	  w/Meat	  Sauce	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  



	  
	  
	  
	  
	  

STANDARD	  CHICKEN	  
	  

Chicken	  Francese	  -‐	  Chicken	  Parmesan	  -‐	  Chicken	  Marsala	  -‐	  BBQ	  Chicken	  Wings	  -‐	  
Curry	  Chicken	  -‐	  Fried	  Chicken	  -‐	  Roasted	  Chicken	  -‐	  Baked	  Chicken	  -‐	  Chicken	  
Puttanesca	  -‐	  Chicken	  Cutlet	  w/Fresh	  Mozarella	  -‐	  Chicken	  La	  Marticiana	  –	  

Chicken	  Vi	  Salerno	  -‐	  Chicken	  w/Fresh	  Mazarella	  &	  Parsley	  
Chicken	  Verde	  	  -‐	  Chicken	  Legs	  -‐	  Chicken	  Alla	  Vodka	  -‐	  Chicken	  Cacciatore	  BBQ	  -‐	  
Chicken	  Euro	  Grill	  -‐	  Chicken	  Chicken	  w/Broccoli	  -‐	  Chicken	  Picatta	  -‐	  Chicken	  
Pasquatte	  -‐	  Chicken	  Brochette	  -‐	  Jerk	  Chicken	  -‐	  Grilled	  Chicken	  w/Lemon	  &	  
Herbs	  Chicken	  w/Pineapple	  &	  Cherries	  -‐	  Chicken	  Cordon	  Blue	  Balsamic	  
Grilled	  Chicken	  w/Fresh	  Mozarella	  &	  Sun	  Dried	  Tomato	  -‐	  Italian	  Breaded	  -‐	  
Chicken	  Cutlets	  -‐	  Chicken	  Florentine	  -‐	  Brown	  Stew	  Chicken	  -‐	  Hawaiian	  

Chicken	  Fajita	  Style	  -‐	  Chicken	  Sautéed	  Chicken	  w/Fresh	  Parsley	  &	  Garlic	  Sauce	  
-‐	  Sliced	  Turkey	  breast	  w/Gravy	  

	  
	  
	  

STANDARD	  BEEF	  
	  

Beef	  Marsala	  -‐	  Beef	  Piccata	  w/Mushroom	  Lemon	  Sauce	  	  -‐	  Beef	  Lo	  Mein	  Sliced	  -‐	  
Beef	  Sauteed	  	  	  -‐	  Beef	  Sticks	  with	  Vegetables	  -‐	  	  Beef	  Teriyaki	  	  -‐	  Stir	  Fry	  Beef	  &	  
Vegetables	  Beef	  &	  Broccoli	  w/Brown	  Gravy	  Beef	  and	  Broccoli	  -‐	  Pastrami	  
-‐	  Beef	  Stew	  Beef	  Burgundy	  -‐	  Pot	  Roast	  Meatloaf	  w/Gravy	  -‐	  Meatballs	  

-‐	  Meatballs	  Parmigiana	  -‐	  Sweet	  &	  Sour	  Meatballs	  -‐	  Curried	  Beef	  &	  Potatoes	  
Corned	  Beef	  &	  Cabbage	  -‐	  Short	  Ribs	  Bratwurst	  &	  Sauerkraurt	  -‐	  Carne	  Guisada	  

-‐	  London	  Broil	  Steak	  Strips	  w/Mushrooms	  &	  Onions	  
-‐	  Sirloin	  Steak	  w/Peppers	  &	  Onions	  -‐	  Sirloin	  Steak	  -‐	  Streak	  Fajita	  -‐	  Top	  Sirloin	  

Aujus	  
	  

	  
STANDARD	  PORK	  

	  
Roasted	  Pork	  (Pemil)	  BBQ	  Roasted	  Prok	  Roasted	  Pork	  w/Cashew	  Nuts	  
Roasted	  Pork	  w/Garlic	  Sauce	  &	  Broccoli	  Pork	  Cutlet	  Grilled	  Pork	  Cutlets	  

Pork	  Loin	  Aujus	  	  	  BBQ	  Pulled	  Pork	  	  	  Bar-‐B-‐Q	  Spare	  Ribs	  Jerk	  Ribs	  Rack	  of	  Ribs	  
Sausage	  &	  Peppers	  Spicy	  Sauteed	  Sausage	  Pork	  Carmelina	  Pineapple	  sauce	  

Sweet	  &	  Sour	  Pork	  Sirloin	  Marsala
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  



	  
SEAFOOD	  

	  
Substitute	  any	  entrée	  for	  an	  additional	  $3	  per	  person	  

	  
Salmon	  

Salmon	  prepared	  with	  orange,	  
dill	  base	  sauce	  
Al’	  Diavolo	  

Srimp,	  calamari	  and	  clams	  served	  over	  
trampan	  

Shrimp	  Scampi	  
Pan	  Seared	  Srimps	  served	  over	  pasta	  

And	  spicy	  marinara	  sauce	  
Shrimp	  Primavera	  

Sauteed	  Shrimp	  over	  veggies	  prepared	  
Fried	  Pesce	  

Fried	  Cod	  Fish	  garnished	  
w/Lemon	  Slices	  
Seafood	  Euro	  Mix	  

Shrimp,	  clams	  &	  calamari	  
pan	  seared	  &	  complimented	  with	  
white	  wine	  sauce	  over	  pasta	  

Fried	  Calamari	  
Fried	  calamari	  served	  with	  two	  
Homemade	  sauces	  aioli	  and	  
Beer	  batt’e	  	  sauce	  chips	  

Frito	  Misto	  
Fried	  shrimp,	  calamari	  served	  
with	  bell	  red/green	  peppers	  

	  
	  

SIDE	  DISHES	  
	  

Euro	  Mixed	  Sauteed	  Veggies	  (Broccoli,	  Zucchini,	  Mushrooms	  &	  Carrots)	  
Sauteed	  Broccoli	  &	  Garlic	  -‐	  Sauteed	  Zucchini	  &	  Squash	  Sauteed	  -‐	  Corn	  
w/Butter	  -‐	  Sauteed	  Spinach	  -‐	  Creamed	  Spinach	  -‐	  Stir	  Fry	  Mushrooms	  

Veggie	  Mix	  (Corn.	  Green	  Peas	  &	  Baby	  Carrots)	  Mixed	  Garden	  Vegetables	  
Balsamic	  Grilled	  Vegetables	  White,	  -‐	  Yellow	  or	  Brown	  Rice	  

(with	  either	  Black	  or	  Red	  Beans)	  Rice	  Pilaf	  Saffron	  Rice	  Parsley	  Potatoes	  
Scalloped	  Cheesy	  PotatoesRed	  -‐	  Rosemary	  Potatoes	  -‐	  Mashed	  Potatoes	  
-‐	  Sweet	  Mashed	  Potatoes	  w/Marshme	  low	  -‐	  Garlic	  Mashed	  Potatoes	  

Baked	  Potatoes	  -‐	  Potatoes	  Au	  Gratin	  Candied	  Yams	  -‐	  Cabbage	  -‐	  Arroz	  Con	  
Gandules	  -‐	  Cellard	  Greens	  w/Smoked	  Turkey	  –	  Wings	  -‐	  Macaroni	  &	  Cheese	  

-‐	  Oriental	  Stir	  Fry	  -‐	  Arroz	  Moro	  -‐	  Curried	  Rice	  Rice	  w/Vegetables	  
Pork	  Fried	  Rice	  (Spanish	  or	  Asian	  style)	  -‐	  Chicken	  Fried	  Rice	  

(Spanish	  or	  Asian	  style)	  Rice	  &	  Peas	  Spinach	  &	  Cheese	  -‐	  Corn	  Bread	  String	  Bread	  
-‐	  Green	  Beans	  -‐	  Almond	  Corn	  on	  Cob	  Tri	  Colore	  Beans	  Sauteed	  -‐	  Baby	  Carrots	  

w/Corn,	  Squash	  &	  Broccoli	  



	  
	  
	  
	  

PACKAGES	  
	  

All	  Packages	  include:	  assorted	  breads	  &	  rolls,	  	  
and	  full	  plastic	  ware	  

	  
	  

STANDARD	  (6	  CHOICES	  HOT	  BUFFET)	  
Mixed	  Green	  Salad,	  Caesar	  Salad	  or	  Chef	  ‘s	  Salad	  and	  Assorted	  Bread	  and	  Rolls	  

n 4	  Entrees	  
(1	  Standard	  Pasta	  &	  3	  Standard	  Meat	  Choices)	  

n 2	  Side	  Dishes	  
$15.95	  per	  Person	  

	  
	  

GRAND	  (6	  CHOICES	  HOT	  BUFFET)	  
Mixed	  Green	  Salad,	  Caesar	  Salad	  or	  Chef	  ‘s	  Salad	  and	  Assorted	  Bread	  and	  Rolls	  

n 4	  Entrees	  
(2	  Standard	  Pasta	  &	  3	  Standard	  Meat	  Choices)	  

n 2	  Side	  Dishes	  
n Dessert	  Table(Fresh	  Fruits,	  Italian	  

Cookies	  &	  Fresh	  Italian	  Pastries)	  
$	  18.95	  per	  person	  

	  
	  

SUPREME	  (7	  CHOICES	  HOT	  BUFFET)	  
Mixed	  Green	  Salad,	  Caesar	  Salad	  or	  Chef	  ‘s	  Salad	  and	  Assorted	  Bread	  and	  Rolls	  

n 5	  Entrees	  
(2	  Standard	  Pastas	  &	  3	  Standard	  Meat	  Choices)	  

n 2	  Side	  Dishes	  
n Coffee/Tea	  Service,	  Viennese	  Table	  
(Fresh	  Fruit	  Platters,	  Italian	  Cookies,	  

Fresh	  Pastries,	  Assorted	  Custards	  &	  Puddings	  ,	  
Assorted	  Cakes	  &	  Cheesecake,	  Mixed	  Candies	  	  

wheeled	  out	  to	  dazzle	  your	  guests	  
$	  24.95	  per	  person	  

	  
	  
	  


