
             

MENU TRAITEUR 2016 

SPÉCIAUX POUR GROUPE : 100 PERS ET PLUS 10% DE RABAIS, 200 PERS ET PLUS 15% DE RABAIS 

 

A la Carte 

Croissant  2.50$     Mini viennoiserie variée  1.50$   

Chocolatine  2.75$     Mini muffin varié   1.25$ 

Danoise  2.75$     Galette d’Avoine   2.50$     

Muffin   2.25$     Gâteau 4 quarts variés    2,25$    

Plateaux 

Plateaux de fromages variés     10 pers   35,00$  25 pers      70,00$    

Plateaux de sandwichs variés     10 pers   50,00$  25 pers     100,00$ 

Plateaux de mini-viennoiseries     10 pers   25,00$  25 pers      50.00$ 

Plateaux Fruits frais      10 pers   30,00$  25 pers       60,00$ 

Plateaux de crudités et trempettes    10 pers   20,00$  25 pers       40,00$ 

Bol de salade       10 pers   25,00$  25 pers       50,00$  

Plateaux de mini-muffins      10 pers    12,50$   25 pers        30,00$ 

Croustilles Maïs et hummus     12 pers   15,00$ 

 



 

Boite à lunch  

Boîte à lunch végétarienne     Boite à lunch gourmandes   

Sandwich végétarien au choix     Sandwichs gourmands au choix 

Végépâté, tofu, aubergines, légumes grillées   Jambon, porc, poulet, saumon, dinde fumée, crevettes   

Deux choix de salades ou 1 salade et dessert   Deux choix de salades ou 1 salade et dessert   

Fromage cheddar      Crudités      

Jus        Jus          

 12.00$ adulte 6.00$ enfant     14.00$ adulte 8.00$ enfant   

        

Service de café et breuvages 

Café 10 tasses     12.00$    Café 15 tasses    18.00$ 

Thé, tisane variée   1.95$   Eau pétillante    2.75$ 

Jus frais « Plein JUS » variés  3.00$    San pelligrino saveurs variés  3.00$   

Lait 2% 478ml    2.00$   Lait chocolat 2% 478ml   2.75$ 

Pichet de jus    4,25$   Cambro 50 tasses café   60,00$ 

 
 
 

 
N’HÉSITER PAS À COMMUNIQUER AVEC NOUS POUR TOUTE DEMANDE SPÉCIALE 
DANIEL DOUCET 
CHEF-GÉRANT 
PROJET SOL  514-868-3832 OU 514-714-5787 


