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*** Canapé
Shrimp and chorizo skewers

Soup & Salad
*** Cream of pear and parsnip soup
Iceberg lettuce wedge with * creamy Boursin vinaigrette
Entrée
Prime Rib roast with *** Mouton Cadet red wine sauce

Potato pavé with bacon wrapped asparagus
** Bocconcini and olive skewers
Bread basket with dipping oils (California Style)
Dessert
Cannelés Bordelais with seasonal fruit and mint chocolate

*** Chef Gilles creations

** paked from the ovens of SOus-chef Lisa
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*** Canapé
Brochettes de crevettes et chorizo

Soupe & Salade
créme de poire et panais
Coin de laitue Iceberg avec * vinaigrette crémeuse au Boursin
Entrée
R6ti de boeuf Prime Rib *** avec sauce au vin rouge Mouton Cadet
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Pavé de pommes de terre avec asperges enveloppés de bacon

** Brochettes de Bocconcini et olives
Corbeille a pain avec des trempettes d’huile (style Californien)

Dessert
Cannelés Bordelais avec fruits en saison et chocolat a la menthe
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créations de chef Gilles
** cuits a partir des fours de sous-chef Lisa
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