
A MODERN,  INFORMAL DINING EXPERIENCE

COCKTAIL RECEPTION MENU

PRICES MAY FLUCTUATE DUE TO MARKET CONDITIONS

CUSTOM MENUS AVAILABLE UPON REQUEST

Clayton Catering

$36.00 PER PERSON

[5075 GUESTS, $40.00 PER PERSON]

SELECTION OF [1]  MENU PACKAGE

WHEN IN ROME

THE ALL AMERICAN

SOUTH OF THE BORDER



HEIRLOOM TOMATO, GOAT CHEESE, BASIL,  CROSTINI   [V]

ROASTED SPINACH, FETA,  MUSHROOM, CARAMELIZED ONION TULIPS  [V]

PASSED APPETIZERS

ASSORTED CHARCUTERIE,  SALAMI,  PROSCIUTTO  [GF]

ITALIAN CHEESES, GRISSINI ,  BAGUETTES

OLIVES, MARINATED VEGETABLES   [V]

ANTIPASTI  APPETIZER STATION 

GNOCCHI,  BEEF BOLOGNAISE OR  SPINACH CHEESE RAVIOLI ,  TOMATOVODKA CREAM SAUCE

PETITE CHICKEN SCALLOPINI  WITH LEMON CAPER OR MARSALA MUSHROOM SAUCE

CAESAR SALAD, SHAVED PARMESAN, GARLIC CROUTONS  [V]

BRAISED ROSEMARY POTATOES

ITALIAN DINNER STATION 

When in Rome

CONTAINS ALCOHOL ***

VEGETARIAN [V]  GLUTEN FREE [GF]

PETITE TIRAMISU SHOTS

MACERATED ORANGES AND STRAWBERRIES  IN ORANGE LIQUEUR ***

CHOCOLATE PECAN BISCOTTI

COFFEE & TEA SERVICE

DESSERT BAR



WATERMELON, GOAT CHEESE BOXES, BALSAMIC DRIZZLE   [GF]   [V]

ARTICHOKE, SPINACH, MUSHROOM, HAVARTI TULIPS   [V]

PASSED APPETIZERS

ASSORTED LOCAL CHEESES, OLIVES, DRIED FRUIT AND CRACKERS

ASSORTED VEGETABLE CRUDITÉS, ASSORTED DIPS  [GF]

CRISPY ROSEMARY PITA CHIPS

CRUDITES & HUMMUS*

BBQ BEEF BRISKET SLIDERS, CARAMELIZED ONIONS, SLAW

BUTTERMILK FRIED CHICKEN TENDERS, FRENCH FRIES,  CONDIMENTS

MAC AND CHEESE GRATIN  [V]

TUSCAN KALE SALAD, LEMON, GARLIC,  FRESH BREAD CRUMBS

AMERICAN TWIST STATION 

The All American

VEGETARIAN [V]  GLUTEN FREE [GF]

HOMEMADE CINNAMON SUGAR DOUGHNUTS, NUTELLA,  CREAM

MANGO, STRAWBERRY, CHOCOLATE MILKSHAKE SHOTS   [GF]

COFFEE & TEA SERVICE

DESSERT BAR



CHIPOTLE CHICKEN TOSTADA, MICRO GREENS   [GF]

BEEF EMPANADAS, TOMATILLO CHUTNEY

ROASTED SHRIMP JICAMA CEVICHE SHOTS   [GF]

PASSED APPETIZERS

GRILLED CHICKEN TACOS OR  BEEF TACOS, CILANTRO CABBAGE SLAW  [GF]

SWEET POTATO, ARTICHOKE, SPINACH, LEEK ENCHILADAS, GREEN CHILE   [V]

MIXED LEAF SALAD, PEARL TOMATOES, CUCUMBERS, ROASTED CORN, HERB VINAIGRETTE

SALSA ROJO, GUACAMOLE, SALSA VERDE, TORTILLA CHIPS   [V]

SPANISH RICE,  BLACK BEANS  [GF]

SONORAN TACO BAR

South of the Border

VEGETARIAN [V]  GLUTEN FREE [GF]

MEXICAN CHOCOLATE BROWNIES

INDIVIDUAL FLAN SHOTS

CUBED WATERMELON, LEMON SYRUP, MINT,  CANDIED PEPITAS

(INDIVIDUAL PORTIONS)

COFFEE & TEA SERVICE

DESSERT BAR


